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JAHRGANG 2024 KATEGORIE II EDITION REBSORTE SAUVIGNON BLANC  

AUSBAU LESE IN DEN FRÜHEN MORGENSTUNDEN, MAISCHESTANDZEIT 18 STUNDEN UND ANSCHLIESSENDER AUSBAU 

IM EDELSTAHLTANK UND 500L HOLZFASS  

ALKOHOL 12,5 %VOL. RESTZUCKER 6,2 G/L GESAMTSÄURE 6,2 G/L 

 

ABFÜLLDATUM 04.03.2025      DATUM DER ASSAMBLAGE 13.01.2025 

 

SENSORIK EIN WÜRZIGER, MINERALISCHER SAUVIGNON BLANC, DER MIT INTENSIVEN FRUCHTNOTEN VON ZITRUSFRÜCHTEN UND 

STACHELBEEREN ÜBERZEUGT – EIN TYPISCHER VERTRETER DES KONTINENTALEN STILS. AM GAUMEN PRÄSENTIERT SICH DER WEIN 

NAHEZU RIESLINGHAFT, MIT EINER RASSIGEN SÄURE, DIE DIE MINERALISCHEN AROMEN WUNDERBAR BETONT. DAS FINISH IST GRANDIOS 

UND RUNDET DAS GESCHMACKSERLEBNIS PERFEKT AB. DIESER SAUVIGNON BLANC BIETET GROSSE KOMPLEXITÄT UND PRÄSENZ,  

OHNE DABEI ÜBERLADEN ZU WIRKEN. IDEAL ZU SCHALENTIEREN, AUSTERN, FISCH IN SALZKRUSTE ODER AUCH ZU ZÜRCHER 

GESCHNETZELTEM, WO DIE FRISCHE ZITRONENNOTE HARMONISCH ZUR SPEISE PASST. 

 

TRINKTEMPERATUR 10° - 12° C LAGERFÄHIGKEIT 3-5 JAHRE ARTIKEL-NR. 791 EAN 4260613394842 FLASCHENGRÖSSE 0,75 LITER 

ENTHÄLT SULFITE UND STAMMT AUS DEUTSCHLAND 
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